BUREAU VERITAS

Certification

PASTIFICIO GUIDO FERRARA SPA
Zona industriale Polvica di Nola — 80035 NOLA (NA)

Sedi oggetto di certificazione:

Zona industriale Polvica di Nola — 80035 NOLA (NA)

Bureau Veritas Italia S.p.A certifica che i sequenti prodotti:

Pasta alimentare secca da sfarinati di grano duro prodotto, coltivato e
raccolto in Italia identificato in azienda con i codici FO1 e F02

dell’organizzazione sopra indicata
sono stati valutati e giudicati conformi ai requisiti specificati in

UNI EN ISO 22005:2008

REP- 15 Bureau Veritas Italia Regolamento particolare per la certificazione di prodotto
sistema di rintracciabilita’ nelle filiere agro-alimentari

in relazione alle seguenti caratteristiche

Sistema di rintracciabilita di filiera
Soggetti di filiera: aziende agricole, intermediari, centri di stoccaggio, mulino, sito di
trasformazione
Il dettaglio delle caratteristiche é nell’allegato di questo certificato

Data della certificazione originale: 04 ottobre 2016
Data di scadenza precedente ciclo di certificazione: 03 ottobre 2019
Data dell’Audit di certificazione / rinnovo: 13 settembre 2019
Data d’inizio del presente ciclo di certificazione 02 ottobre 2019

Soggetto al continuo e soddisfacente mantenimento del sistema di gestione questo
certificato e valido fino al: 03 ottobre 2022

N° Certificato - Revisione: 1T270342-1 del: 02 ottobre 2019
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Indirizzo dell'organismo di certificazione:
Bureau Veritas Italia S.p.A., Viale Monza, 347 - 20126 Milano, ltalia

Ulleriori chiarimenti sul campo di applicazione di questo certificato e sui requisiti applicabili della
norma del sistema di gestione possono essere ottenuti consultando 'organizzazione. Per controllare
la validita di questo certificato consultare il sito www.bureauveritas. it



BUREAU VERITAS

Certification

Allegato al Certificato di Conformita
N° IT270342

PASTIFICIO GUIDO FERRARA SPA
Zona industriale Polvica di Nola — 80035 NOLA (NA)

Dettaglio dei prodotti oggetto di certificazione

Caratteristica iDettaglio

+ Sostenere la sicurezza alimentare

- Soddisfare le esigenze dei consumatori/utenti

+ Determinare la storia del prodotto finito

+ Facilitare I'isolamento del prodotto ai fini del ritiro di tutte le materie prime utilizzate per lavorarlo

Obiettivi . . = N . .

* Individuare le organizzazioni responsabili nella filiera agroalimentare

| * Facilitare la verifica di specifiche informazioni sul prodotto

+ Comunicare le informazioni ai principali stakeholders e ai consumatori/utenti

* Seguire ogni normativa o politica regionale, nazionale o internazionale applicabile
el Coltivazione, stoccaggio, molitura, trasformazione, confezionamento e trasporto
ESisgsione Grano duro, semola, acqua, imballo primario
Emissione N. 1 del: 02 ottobre 2019
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ANDREA FILIPPf= Local Technical Manager

ACCREDIA

L'ENTE ITAUANO DI ACCREDITAMENTO

N
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Indirizzo dell’organism'c/) di certificazione: PRD N° 009B
Bureau Veritas Italia S.p.A., Viale Monza, 347 - 20126 Milano, Italia i e e

Signatory of EA, IAF and ILAC mutual Recognition Agreements

Ulteriori chiarimenti sul campo di applicazione di questo certificato e sui requisiti
applicabili defla norma del sistema di gestione possono essere ottenuti consultando
I'organizzazione. Per controllare la validita di questo certificato consuitare

il sito www.bureauveritas.it



BUREAU VERITAS

Certification

Allegato al Certificato di Conformita
N°IT270342

PASTIFICIO GUIDO FERRARA SPA
Zona industriale Polvica di Nola — 80035 NOLA (NA)

Dettaglio dei prodotti oggetto di certificazione

Caratteristica Soggetto di Filiera | pettaglio

Aziende agricole Dati del quaderno di campagna, domanda AGEA, foglio e particella, varieta,
quantita conferita, DDT, fatture di acquisto seme

| Intermediario | Fornitere, DDT, quantita lotto uscita (es. Silo di stoccaggio)
Centro di stoccaggio | Controllo in accettazione e segregazione in sili di stoccaggio |

Silo di destinazione grano, silo di allocazione semola, cliente di destinazione e |
quantita consegnata, controlli di processo

Mulino

| Accettazione materie prime: fornitore di semola di grano duro, n° lotto di |
macinazione semola, quantita di semola scaricata ed insilata, silo di
destinazione, fornitore ingredienti secondari, n° lotto, data di scadenza,
Elementi iSito di trasformazione | quantita scaricata, analisi interne sulle semole scaricate: umidita, ceneri, |
tracciati I granulometria, glutine, proteine, punte nere e cruscali, corpi estranei ed
infestanti.
Produzione: quantita e silos di prelievo sfarinati di grano duro, lotto sfarinati,
|orario di produzione, personale di produzione, quantita di pasta da produrre, |
linea di produzione, silo/piani di destinazione pasta. |
| Confezionamento formati: quanltitd e silos/piani di prelievo pasta, orari di
confezionamento, lotto prodotto finito, scadenza prodotto, lotto film, controlli in
startup, controlli durante il confezionamento, quantita di pasta prodotta,
[ personale di confezionamento, marchio.
Controlli finali: analisi interne sul prodotto finito (umidita, ceneri, proteine, test
visivo e di cottura).
Magazzino prodotti finiti: giacenza (quantita, lotti e posizione).
Spedizione: lotti prodotti finiti, autotrasporto, clienti, container e sigilio.

UMR Singola unita di vendita

Emissione N. 1 del: 02 ottobre 2019

ACCREDIA

L'ENTE ITALANO DI ACCREDITAMENTO
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Ulteriori chiarimenti sul campo di applicazione di questo certificato e sui requisiti
applicabili della norma del sistema di gestione possono essere ottenuti consultando
I'organizzazione. Per controllare |a validita di questo certificato consultare

il sito www.bureauveritas.it



